RAMON “BILBAO

Mirio

Elaborado exclusivamente los afios excelentes con las R Tim Atkin | Guia Periin

mejores cepas viejas de ocho pueblo cercanos a Haro
Elaboracion y Crianza

y seleccionando solo 1 6 2 tinas tras una fermentacién
Seleccién de racimos y fermentacién a
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Notas de cata:
VISTA: Profundo color rojo rubi con
]
. matices parpuras. Limpio y brillante.
Variedad . .. Con presencia de lagrimas al girar
100% Tempranillo Riojano. N la copa. p-
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© NARIZ: Limpio y franco. Intensidad
aromdtica alta y compleja. Aromas de
puro tempranillo de Rioja Alta, regaliz,
notas balsimicas, fruta negra y especias
(clavo, nuez moscada y pimienta negra),
ahumados, chocolate y grano de café.

Videdos
situados en ocho pueblos diferentes
cercanos a Haro y con cepas de mds de
90 afios de edad. Cada afio se eligen los
mejores para Mirto.

Suelos

Suelos arcillosos y calcdreos, arenosos
descompuestos de la roca madre

. (sedimientos calizos).
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BOCA: Intenso, jugoso y largo.
Acidez media, taninos maduros.
Alcohol integrado. Equilibrado, en
armonia y de gran complejidad.
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‘BILBAO

UNA DE LAS COSECHAS E Gradunaciéon Servicio
MAS TEMPRANAS 14,5%Vol. § 1849°C
Y RAPIDAS. '

Primavera fresca que favorece rotacién y cuajado.
Mis racimos pero granos mds pequefios.

Verano muy cilido, sobre todo en julio.

Cosecha calificada “Muy Buena” por el Consejo Regulador.

MARIDAJE
Hongos y trufas, guisos especiados,

quesos de pasta blanda y postres
de chocolate negro.

* Dias ventilados, frescos y soleados.
MY + Cada parcela segin su 6ptima maduracién.
* Finaliza el 17 de octubre.




